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SEGUNDA TERGCA QUARTA QUINTA SEXTA
MANHA
07:30
TATPO1 -
08:20 Termodinamica — Prof.
Patricia
TATPO1 -
09:10 Termodinamica — Prof.
Patricia
TATPO1 -
10:20 Termodinamica — Prof.
Patricia
11:10
TARDE
13:00
TBTPO1 -
Bioprocessos — Prof.
13:50 @ [NTPO1T-Produtos e
Naturais — Prof. Sirlei TAVTPO1 - Alimentos
Origem Vegetal —
Prof. Edimir
TBTPO1 -
Bioprocessos — Prof.
14:40 | PNTPO1 - Produtos Mario
Naturais — Prof. Sirlei TAVTPO1 — Alimentos
Origem Vegetal —
Prof. Edimir
TBTPO1 -
Bioprocessos — Prof.
MCTPO1 - Mario
15:50 ,\T a,\tlLTng—_PF;L?d;tiﬁsei Metodologia — Prof. i .........ccccvvviiiiinnnn.
’ Mario TAVTPO1 — Alimentos
Origem Vegetal —
Prof. Edimir
TBTPO1 -
Bioprocessos — Prof.
MCTPO1 - Mario
16:40 ,\T a'\tlLTrZ(i)sj—_P}Tf:)ofd;tiﬁzi Metodologia — Prof. i ......c.ooveviraianannne
' Mario TAVTPO1 — Alimentos
Origem Vegetal —
Prof. Edimir
17:30
NOITE
MMCTPO1 — Métodos
18:40 Matematicos — Prof.
Marcos




MMCTPO1 — Métodos
19:30 Matematicos — Prof.
Marcos

MMCTPO1 — Métodos
20:20 Matematicos — Prof.
Marcos

21:20

OBSERVAGOES:

1. As matriculas em disciplinas deverao ser requeridas pelos alunos no Sistema Académico (SAC), nos dias 18 e
19 de fevereiro de 2021.

2. Alunos que ja cumpriram os créditos em disciplinas, ou que cursarao disciplina somente em outro programa,
deveréo requerer matricula em SSAC020MA — Elaboragao de Dissertagdo. Alunos que cursarado disciplina em
outro Programa do Campus Pato Branco devem se informar qual o periodo de matricula de aluno externo daquele
Programa;

3. Os orientadores fardo os ajustes e homologarao as matriculas no dia 22/02/2021; e a coordenagao fara a
confirmagao no dia 23/02/2021 e, somente apds essa homologagédo é que havera confirmagdo de matricula no
portal do aluno;

4. O inicio do periodo letivo 2021/1 sera em 01/03/2021;

5. Os horarios das disciplinas no quadro acima, referem-se ao quantitativo de aulas semanais, porém ocorrerao
atividades sincronas e assincronas, conforme a carga horaria de cada disciplina, sendo o cronograma
apresentado pelos respectivos docentes no inicio das aulas.

CODIGO DAS DISCIPLINAS E EMENTAS:

Termodinamica Aplicada A Processos Quimicos - TATP01 (Obrigatéria) — Prof. Dra. Patricia Teixeira
Marques

Ementa: Leis da Termodindmica. Gases ideais. Condigcbes de equilibrio. Relagdes matematicas de
importancia. Solugdes ideais e n&o ideais. Propriedades de mistura. Coeficientes de atividade. Equilibrio de
fases. Regra das fases. Sistemas eletroquimicos. Fenbmenos de superficie.

Métodos Matematicos E Computacionais — MMCTPO01 (Obrigatéria) — Prof. Dr. Marcos Paulo
Belangon

Ementa: 1. Algoritmos e linguagem C para programagéao basica. Métodos iterativos para se obter zeros reais
de funcgdes. Integracdo numérica. Calculo computacional simbdlico com o Maxima. Operagbes com
conjuntos de dados. 2. Expanséao de fungdes em Séries. Equagao de Difusdo. Transformadas integrais.

Metodologia Cientifica — MCTPO01 (Optativa) — Prof. Dr. Mario Anténio Alves da Cunha

Ementa: Mapeamento e analise de produgbes recentes na area de tecnologia de processos quimicos e
bioguimicos. Tendéncias tedricas metodoldgicas da pesquisa cientifica. O planejamento da pesquisa. A




metodologia. Pesquisa tecnoldgica. Identificagdo, montagem e resolugdo de problemas. Normas técnicas.
Redagao técnica.

Produtos Naturais — Rotas Biossintéticas E Aplicagcoes — PNTP01 (Optativa) — Prof. Dra. Sirlei Dias
Teixeira

Ementa: Fotossintese. Definicdo de metabdlitos primarios e secundarios (especializados). Biossintese de
metabdlitos secundarios (especializados). Quimica dos acidos graxos, policetideos, flavonoides, alcaloides,
lignanas e neolighanas, terpenos e esteroides. Métodos de extracdo e caracterizagdo estrutural.

Tecnologia De Bioprocessos — TBTP01 (Optativa) — Prof. Dr. Mario Antonio Alves da Cunha

Ementa: Aspectos gerais e vias metabdlicas para obtengao de produtos de interesse industrial. Técnicas de
isolamento, manipulagéo, cultivo, manutengédo e uso de microrganismos de interesse industrial. Substratos
para uso industrial; preparo de meios, indculo e esterilizagdo industrial. Modos de condugéo de processos
fermentativos. Recuperacao de bioprodutos.

Tecnologia Do Processamento De Alimentos De Origem Vegetal — TAVTP01 (Optativa) — Prof. Dr.
Edimir Andrade Pereira

Ementa: Matérias-primas alimenticias de origem vegetal. Aspectos fisiolégicos do amadurecimento e
senescéncia pos-colheita dos vegetais. Tecnologias de armazenamento, processamento e conservagao de
produtos de origem vegetal. Utilizagdo/aproveitamento de subprodutos e residuos agroindustriais. Higiene,
controle de qualidade e legislagéo.
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