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SEGUNDA TERGA QUARTA QUINTA SEXTA
MANHA
07:30
Processos Oxidativos Técnicas Analise Alimentos — Estatistica — Prof
08:20 Avangados — Prof. Cromatogréficas — Prof. Solange Lo
. . Vanderlei
Marcio Prof. Tatiane
Cinética e Célculo de
Processos Oxidativos Técnicas Andlise Alimentos — Reatores — Prof. Rodrigo*
09:10 Avangados — Prof. Cromatogréficas — Prof. Solange | e,
Marcio Prof. Tatiane ’ 9 Estatistica — Prof.
Vanderlei
Cinética e Calculo de
Técnicas Andlise Alimentos — Reatores — Prof. Rodrigo*
10:20 Cromatograficas — Prof. Solange | e
Prof. Tatiane ’ 9 Estatistica — Prof.
Vanderlei
Cinética e Calculo de
Técnicas . . Reatores — Prof. Rodrigo*
. e Analise Alimentos —
11:10 Cromatograficas — Prof. Solange | e
Prof. Tatiane ' 9 Estatistica — Prof.
Vanderlei
TARDE
13:00
Cimento Portland e - o . .
. . Andlise Térmica — Andlise Sensorial —
13:50 EspeCIals_— Prof. Prof. Henrique Prof. Marina
Caroline
Cimento Portland e . A . .
) . Anadlise Térmica — Analise Sensorial —
14:40 ESpeC'a'S._ Prof. Prof. Henrique Prof. Marina
Caroline
Cimento Portland e Analise Sensorial —
15:50 Espect::lals_— Prof. Prof. Marina
aroline
Cimento Portland e Analise Sensorial —
16:40 Especiais — Prof. Prof. Marina
Caroline
17:30
NOITE
Fendémenos de
18:40 Transporte — Prof.
Raquel/Gracielle
Fendémenos de
19:30 Transporte — Prof.
Raquel/Gracielle
Fendmenos de
20:20 Transporte — Prof.
Raquel/Gracielle
OBSERVAC()ES:




1. As matriculas em disciplinas deveréo ser requeridas pelos alunos no Portal do Aluno, entre os dias 19 a 21 de julho
de 2021.

2. Alunos que ja cumpriram os créditos em disciplinas, ou que cursarado disciplina somente em outro programa, deverao
requerer matricula em SSAC020MA — Elaboragéo de Dissertagdo. Alunos que cursardo disciplina em outro Programa
do Campus Pato Branco devem se informar qual o periodo de matricula de aluno externo daquele Programa.

3. Os orientadores fardo os ajustes e homologardo as matriculas no dia 22/07/2021. A coordenacao fara a confirmagéo
no dia 23/07/2021 e, somente apos essa homologagdo é que havera confirmagao de matricula no portal do aluno.

4. O inicio do periodo letivo 2021/2 sera em 09/08/2021.

5. Os horarios das disciplinas no quadro acima, referem-se ao quantitativo de aulas semanais, porém ocorrerdo
atividades sincronas e assincronas, conforme a carga horaria de cada disciplina, sendo o cronograma apresentado
pelos respectivos docentes no inicio das aulas.

* A disciplina de Cinética e Calculo de Reatores sera ofertada em cronograma especifico, em fungao do acordo a ser
estabelecido com o IPB — Instituto Politécnico de Braganca/Portugal.

CODIGO DAS DISCIPLINAS E EMENTAS:
OBRIGATORIAS
Cinética E Calculo De Reatores — CRTP01

Ementa: Principios e Teorias da Cinética de Reagdes Homogéneas. Rendimento e Seletividade, Cinética de Reagdes
Multiplas. Modelos de Reatores Ideais isotérmicos e nao isotérmicos. Introdugdo aos Sistemas Heterogéneos.

Fenoémenos De Transporte — FTTP01

Ementa: Propriedades de Transporte. Transporte de Quantidade de Movimento, Energia e Massa. Balangos Integrais e
Diferenciais de Quantidade de Movimento, Energia e Massa. Transferéncia Simultanea de Calor e Massa. Analogias de
Transferéncia. Coeficientes Globais.

OPTATIVAS
Analise De Alimentos — AATP01

Ementa: Amostragem e amostra. Composigdo centesimal: métodos convencionais e instrumentais de andlise em
alimentos. Gestdo da qualidade de dados analiticos e Validagdo. Métodos classicos e rapidos de detecgdo de
microrganismos nos alimentos. Legislacdo e Rotulagem. Aspectos tedricos e praticos da analise sensorial.
Planejamento e avaliacdo de experimentos.

Analise Sensorial Para O Desenvolvimento De Novos Produtos — ASPTP01

Ementa: Importancia da andlise sensorial no desenvolvimento de novos produtos; Fatores que influenciam a avaliagéo
sensorial; Fundamentos da fisiologia sensorial; Anatomofisiologia dos 6érgéos dos sentidos; Atributos de qualidade;
Metodologias de avaliagdo sensorial; Novas tendéncias na caracterizagdo sensorial dos alimentos; Fatores que
influenciam na selegdo e consumo dos alimentos.

Cimento Portland E Especiais: Tecnologia E Microestrutura — CPTMTP01

Ementa: Matérias primas e fabricagdo do cimento Portland; processo de hidratagdo do cimento; durabilidade,
microestrutura e cimentos especiais.


http://www.utfpr.edu.br/alunos/portal-do-aluno

Estatistica E Planejamento Experimental — EPTP01

Ementa: Estratégia de experimentagdo. Conceitos estatisticos e testes de hipotese. Principios e definicdes do
planejamento fatorial. Planejamentos fatoriais completo, parciais e saturados. Triagem de variaveis. Construgdo e
avaliacdo de modelos empiricos. ANOVA. Andlise de componentes principais. Estudo de casos aplicados a Tecnologia
de Processos Quimicos e Bioquimicos.

Técnicas Cromatograficas Avangadas — TCATP01

Ementa: Principios basicos de cromatografia. Fundamentos da cromatografia liquida e gasosa: fases moéveis e
estacionarias, instrumentacéo e aplicagdes. Teoria da separagdo cromatografica: colunas, mecanismos de separagéo,
analise qualitativa, analise quantitativa. Preparo de amostras: processos de extragdo, concentragido, derivatizagao.
Validacdo de métodos cromatograficos.

Tépicos Especiais Em Tecnologia De Processos Quimicos E Bioquimicos: Analise Térmica Aplicada —
TEATTPO1

Ementa: Introducdo as técnicas de Analise Térmica: Termogravimetria, Analise Térmica Diferencial, Calorimetria
Exploratéria Diferencial. Decomposi¢ao térmica de solidos. Cinética da decomposigéo térmica por métodos dinamicos.
Aplicagbes de analise térmica no estudo e caracterizagao de materiais cerdmicos, poliméricos, cimenticios e alimentos.

Tépicos Especiais Em Tecnologia De Processos Quimicos E Bioquimicos: Processos Oxidativos Avancgados
Aplicados Ao Tratamento De Aguas E Efluentes —- TEPOTP01

Ementa: Fundamentos e aplicagbes dos POAs em tratamento de agua e efluente. Processos oxidativos avangados
homogéneos. Processos oxidativos avangados heterogéneos.
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