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ANEXO I da Resolução Nº 12/2022 - PPGTA, de 06 de maio de 2022- Descrição e pontuação das atividades complementares – Área de Ciência de Alimentos e afins
	Atividade
	Pontos
	Pontuação máxima

	Coorientação de trabalhos de conclusão de curso de graduação ou de especialização
	1,0 / trabalho
	2,0

	Cossupervisão de laboratórios de pesquisa do PPGTA (auxiliar do professor responsável)
	0,5 / semestre 
	1,0

	Participação em eventos técnicos-científicos e/ou extensionistas como ouvinte ou apresentador
	Internacional
	1,0 / evento
	1,5

	
	Nacional
	0,5 / evento
	

	Publicação de trabalhos em eventos técnico-científicos e/ou extensionistas
	Internacional
	1,0 / trabalho
	2,5

	
	Nacional
	0,5 / trabalho
	

	Participação como ouvinte em bancas de qualificação e de defesa (mestrado e doutorado)
	0,5 / banca
	1,5

	Atuação como ministrante de cursos (carga horária mínima de 8 h), minicursos (carga horária mínima de 4 h) ou palestras
	2,0 / curso
1,0 / minicurso
0,5 / palestra
	2,0

	Representação discente em conselhos ou comissões institucionais. Comissões organizadoras de eventos. 
	0,5 / semestre ou 0,5 / evento
	2,0

	Publicação de capítulo de livro e/ou livro científico na área
	2,0 /livro
	2,0

	
	1,0 / capítulo
	

	Publicação de artigos científicos com Qualis na área de ciência de alimentos com orientador
	A1 – 3,0 pts
	
3,0




	
	A2 – 2,0 pts
	

	
	B1 – 1,5 pts
	

	
	B2 – 1,0 pto
	

	
	B3 – 0,5 pto
	

	Participação como ouvinte em cursos na área de formação (Ciência de Alimentos), com carga horaria mínima de 8 h.
	0,5 pto/curso
	1,5

	Participação como ouvinte em minicursos na área de formação (Ciência de Alimentos) com carga horaria mínima de 4 h.
	0,25 pto/curso
	1,0

	Participação como ouvinte em palestras na área de formação (Ciência de Alimentos).
	0,10 pto/hora
	1,0

	Vínculo empregatício em empresas da área de formação (Ciência de Alimentos) durante o período de matrícula como aluno regular do programa.
	1,0 pto/ano
	 2,0 




ANEXO II da Resolução Nº 12/2022 - PPGTA, de 06 de maio de 2022 -
Formulário para solicitação da pontuação em Atividades Complementares – PPGTA 

Eu, _________________________________________________, discente matriculado no curso de Mestrado do Programa de Pós- Graduação em Tecnologia de Alimentos da UTFPR, matrícula____________, venho requerer à Coordenação do Programa, a pontuação referente às Atividades Complementares por mim realizadas e detalhadas na tabela abaixo de acordo com o Anexo I da Resolução Nº 12/2022 – PPGTA, de 06 de maio de 2022.

	Atividade
	Pontos
	Pontuação máxima
	Pontos solicitados

	Coorientação de trabalhos de conclusão de curso de graduação ou de especialização
	1,0 / trabalho
	2,0
	

	Cossupervisão de laboratórios de pesquisa do PPGTA (auxiliar do professor responsável)
	0,5 / semestre 
	1,0
	

	Participação em eventos técnicos-científicos e/ou extensionistas como ouvinte ou apresentador
	Internacional
	1,0 / evento
	1,5
	

	
	Nacional
	0,5 / evento
	
	

	Publicação de trabalhos em eventos técnico-científicos e/ou extensionistas
	Internacional
	1,0 / trabalho
	2,5
	

	
	Nacional
	0,5 / trabalho
	
	

	Participação como ouvinte em bancas de qualificação e de defesa (mestrado e doutorado)
	0,5 / banca
	1,5
	

	Atuação como ministrante de cursos (carga horária mínima de 8 h), minicursos (carga horária mínima de 4 h) ou palestras
	2,0 / curso
1,0 / minicurso
0,5 / palestra
	2,0
	

	Representação discente em conselhos ou comissões institucionais. Comissões organizadoras de eventos. 
	0,5 / semestre ou 0,5 / evento
	2,0
	

	Publicação de capítulo de livro e/ou livro científico na área
	2,0 /livro
	2,0
	

	
	1,0 / capítulo
	
	

	Publicação de artigos científicos com Qualis na área de ciência de alimentos com orientador
	A1 – 3,0 pts
	
3,0



	


	
	A2 – 2,0 pts
	
	

	
	B1 – 1,5 pts
	
	

	
	B2 – 1,0 pto
	
	

	
	B3 – 0,5 pto
	
	

	Participação como ouvinte em cursos na área de formação (Ciência de Alimentos), com carga horaria mínima de 8 h.
	0,5 pto/curso
	1,5
	

	Participação como ouvinte em minicursos na área de formação (Ciência de Alimentos) com carga horaria mínima de 4 h.
	0,25 pto/curso
	1,0
	

	Participação como ouvinte em palestras na área de formação (Ciência de Alimentos).
	0,10 pto/hora
	1,0
	

	Vínculo empregatício em empresas da área de formação (Ciência de Alimentos) durante o período de matrícula como aluno regular do programa.
	1,0 pto/ano
	 2,0 
	



	Local, data e assinatura do discente:

	

____________________, ____ /____ /____.
Local e data
	

_______________________________
Assinatura 





ANEXO III

Formulário para comprovação de participação como ouvinte em bancas de qualificação e de defesa (Mestrado e Doutorado) presenciais*

	RELATÓRIO DE FREQUÊNCIA DE DEFESAS E QUALIFICAÇÕES DE MESTRADO OU DOUTORADO



	1. IDENTIFICAÇÃO:

	Nome do Discente:

	Nome do Orientador:



	2. DEFESAS OU QUALIIFICAÇÕES ASSISTIDAS: 

	1- Título resumido:
(  ) Qualificação
(  ) Defesa



	Nome do candidato:
	Curso/Universidade:

	Nível (M ou D):
	Data:

	Nome do presidente da banca:
	Assinatura do presidente:

	2- Título resumido:
(  ) Qualificação
(  ) Defesa

	Nome do candidato:
	Curso/Universidade:

	Nível (M ou D):
	Data:

	Nome do presidente da banca:
	Assinatura do presidente:

	3- Título resumido:
(  ) Qualificação
(  ) Defesa

	Nome do candidato:
	Curso/Universidade:

	Nível (M ou D):
	Data:

	Nome do presidente da banca:
	Assinatura do presidente:

	4- Título resumido:
(  ) Qualificação
(  ) Defesa

	Nome do candidato:
	Curso/Universidade:

	Nível (M ou D):
	Data:

	Nome do presidente da banca:
	Assinatura do presidente:



*Para bancas remotas, solicitar, antes do início da defesa, no chat, ao presidente da banca o envio de um e-mail à Comissão de Validação, com cópia para os alunos que assistiram a banca, em que será informado os dados da banca e o nome dos alunos do PPGTA que assistiram. Este e-mail deverá ser anexado junto aos comprovantes das atividades complementares a ser encaminhado à Comissão de Validação.
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