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Ementa 

Sistemas de controle de qualidade. Estratégia de implantação. Documentos de controle e 

registros. Inspeção e ensaios. Pré-auditorias e Auditorias de certificação. Manutenção do 

sistema de gestão. Análise crítica do sistema. Segurança alimentar (APPCC/HACCP). 
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