Disciplina Cdédigo CH Créditos

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

(Obrigatéria) MPTAS30 45 3

Ementa

Alteracdes e Conservacgdo de alimentos. Métodos nédo convencionais e métodos
combinados. Operagdes basicas de processamento. Subprodutos da indUstria de
alimentos.
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artigos da area de ciéncia e tecnologia em alimentos.



https://integrada.minhabiblioteca.com.br/books/9788582715468
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/books/9788582715260

