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REIVINDICAGOES

. BISCOITO TIPO COOKIES UTILIZANDO OLEO DE CHIA
MICROENCAPSULADO caracterizado por compreender em sua
formulagcdo microparticulas sélidas lipidicas compostas por 6leo de chia,
como substituinte de gordura hidrogenada, de 0,1 a 45%;

. Microparticula, de acordo com a Reivindicacdo 1, caracterizada por
utilizar 6leo de chia extraido por prensagem a frio a partir das sementes
de Salvia hispanica L, presente na proporgéo de 5% a 50% em relagao a
massa das microparticulas;

. Microparticula, de acordo com as reivindicagdes 1 e 2, caracterizada
pelo lipidio sélido ser um lipidio de grau alimenticio com ponto de fus&o
entre 50 e 90°C como a cera de carnauba ou o acido estearico,
adicionado na proporgdo de 40% a 94% em relacdo a massa das
microparticulas;

. Microparticulas, de acordo com as reivindicagbes 1 a 3, caracterizada
pelo emulsificante ser caseinato de sodio de grau alimenticio sendo
adicionado na proporgao que varia entre 0,01% e 1% em relagdo a
massa das microparticulas;

. Producdo de microparticula, de acordo com as reivindicacées 1 a 4,
caracterizada pela disperséao dos componentes em agua por agitagao
mecanica com rotacdo variando entre 5.000 e 20.000 rpm sob
aquecimento em temperaturas preferencialmente iguais ou superiores
do que o ponto de fusdo dos referidos lipidios soélidos, resfriamento e
evaporagao da agua gerando um p6 que pode entdo ser utilizado como
substituto parcial da gordura na formulacéao dos cookies;

. BISCOITO TIPO COOKIES UTILIZANDO OLEO DE CHIA
MICROENCAPSULADO, de acordo com a reivindicagdo 1,
caracterizado por microparticulas adicionadas a formulagdo dos
cookies em quantidades de 0,1% a 45% em substituicdo a gordura
vegetal hidrogenada, ou variando de 0,15 a 6,75% em relacdo a massa

total da formulacao do cookie;
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7. BISCOITO TIPO COOKIES UTILIZANDO OLEO DE CHIA
MICROENCAPSULADO, caracterizado por conter farinha de trigo sem
fermento, em quantidade variando de 40 a 55 % em relacdo a massa
total da formulacao do cookie;

8. BISCOITO TIPO COOKIES UTILIZANDO OLEO DE CHIA
MICROENCAPSULADO, caracterizado por conter agucar refinado, em
quantidade variando de 20 a 30% em relacdo a massa total da
formulagao do cookie;

9. BISCOITO TIPO COOKIES UTILIZANDO OLEO DE CHIA
MICROENCAPSULADO, caracterizado por conter agua em quantidade
variando de 5 a 15% em relacdo a massa total da formulacao do cookie;

10.BISCOITO TIPO COOKIES UTILIZANDO OLEO DE CHIA
MICROENCAPSULADO, caracterizado por conter sal iodado
adicionado em quantidade variando de 0,5 a 1,0 % em relagdo a massa
total da formulacao do cookie;

11.BISCOITO TIPO COOKIES UTILIZANDO OLEO DE CHIA
MICROENCAPSULADO, caracterizado por conter fermento quimico
adicionado em quantidade variando de em 0,3 a 1,0% em relagdo a
massa total da formulagcdo do cookie;

12.BISCOITO TIPO COOKIES UTILIZANDO OLEO DE CHIA
MICROENCAPSULADO, caracterizado por conter gordura vegetal
hidrogenada, com teor de lipidios variando entre 70 e 80%, adicionada
em quantidade variando de 8,25 a 15% em relacdo a massa total da

formulagao do cookie.



